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Gebackene Apfelspalten

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O

ZUTATEN

Eier mit Mehl, Salz, Staubzucker gut verrihren und zu einem

schénen eher dickeren Palatschinken Teig verrihren. 1 kg Apfel
Apfel schilen, Kerngehiuse entfernen und in Ringe schneiden. Ol 2 Ejer
erhitzen, die Apfelscheiben durch den Teig ziehen und im heiBBen

Ol goldgelb herausbacken, abtropfen lassen und mit Staubzucker 125 g Mehl

und Zimt bestreuen. .
200 ml Ol

1 Prise Salz
20 g Staubzucker

1 Prise Zimt
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