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ZUTATEN

Starken Kaffee kochen und auskiihlen lassen. In einer Schissel

Obers steif schlagen und in den Kihlschrank stellen. Nun den 100 ml Kaffee
Topfen mit Joghurt, Zucker und Vanillezucker gut verrihren, bis

sich der Zucker aufgeldst hat. Obers unter die Topfen- 100 ml Schlagobers
Joghurtmasse heben.

Rollchen fein zerreiben und eine diinne Schicht mit etwas Kaffee 200 g Topfen

in den Glasern verteilen. Darauf ein bis zwei Essloffel der Creme
geben und weiter verfahren. Die letzte Schicht sollte aus der
Creme bestehen. Nach Vorliebe dekorieren und eine Stunde kihl 8 TL Staubzucker
stellen.

100 g Joghurt

1%TL Vanillezucker
150 g Fandoro Haselnuss-
Roéllchen

2 EL Kakao
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