Nah'&Erisch

Schneller Birnenstrudel

Kuchen & Geback Brot&Geback m SiiBe Gerichte
Vegetarisch m

Zubereitung °

Birnen schalen, Kerngehduse entfernen und blattrig schneiden. Mit den
grob gehackten Niissen, der Packung Kotanyi Mix fiir Apfelstrudel und
Cardamom vermischen. Semmelbr6sel in Butter anrosten. Brosel auf
Strudelblétter streuen, mit Birnen belegen und einrollen. Strudel auf ein
Blech geben, mit Butter bestreichen und bei 180°C ca. 20 Minuten
backen. Vor dem Servieren mit Staubzucker bestreuen.

Zutaten

1 Pkg. Strudelteilgblatter
5 groBe Birnen

40 g Nisse gehackt

100 g Butter

6 EL Semmelbrosel

1 Pkg. Kotanyi Mix fiir
Apfelstrudel

2 Msp. Kotanyi Cardamom

etwas Staubzucker
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