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Orangenschmarrn mit
Schoko- und Haselnusseis

Kuchen & Geback SiiBe Gerichte Vegetarisch

Zubereitung °

Die Schale einer Orange abreiben, beide Orangen schélen und filetieren.

Saft aus den Resten driicken und mit Wasser auf 250 ml auffiillen. Knorr
Sweety Kaiserschmarrn mit der Fliissigkeit verriihren, dann Rum
zufiigen. Butter in einer beschichteten Pfanne schmelzen.Masse
hineingieBen und bei mittlerer Hitze anbacken. Wenn die Oberseite
noch fliissig ist, die Orangenstiicke und den Schalenabrieb darauf
verteilen. Das Ganze fest werden lassen und dann wenden. Wenn der
Schmarrn beidseitig gebrdunt ist, in Stiicke reiRen. Anzuckern und mit je
einer Kugel Cremissimo Schokolade und Haselnuss servieren.

Zutaten

2 Bio Orangen

1 Beutel Knorr Sweety
Kaiserschmarrn ohne
Rosinen

1 EL Rum
Butter
Staubzucker

1 Pkg. Cremissimo
Haselnuss-Vanille-
Schokolade
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