Nah'&Erisch

Cheesecake

ommer Croren

Zubereitung Schwierigkeit: @ @ O O O

Fiir den Boden Mehl und Haas Backpulver versieben und anschlieBend
mit den tibrigen Zutaten zu einem glatten Teig kneten. Fiir etwa 30
Minuten im Kdhlschrank ruhen lassen und anschlieRend als
Kuchenboden in eine Springform geben.

Fir die Creme 5 Eidotter mit dem Zucker cremig schlagen und weiche
Butter unterriihren. AnschlieBend den Topfen, das Haas Puddingpulver
und zum Schluss den Eischnee unterheben. Die Topfenmasse in die mit
dem Miirbteig ausgelegte Springform geben und bei etwa 175 C°im
Backrohr 45 Minuten backen.

TIPP: Der Cheesecake schmeckt verfeinert mit Friichten wie zum Beispiel
Pfirsichen noch besser.

Zutaten

Zutaten fir 1 Springform:
Fir den Boden:

200 g glattes Mehl

1 TL Haas Backpulver

1 Pkg. Haas Vanillinzucker
75 g Butter

75 g Staubzucker

1 Ei

Fiir die Creme:

1 Pkg. Haas Puddingpulver
Vanille

2 Pkg. Speisetopfen
5 Eier
200 g Staubzucker

125 g weiche Butter


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=brotgeback
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=geburtstag
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kuchen
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=topfenrezepte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=torten
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

