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Punschherzen
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Fir den Mirbteig alle Zutaten in eine Schissel oder auf eine
Arbeitsflache geben und mit den Handen rasch zu einem
Mirbteig zusammenkneten. Vor dem Verarbeiten im Kihlschrank
mit Klarsichtfolie abgedeckt 2 bis 3 Stunden rasten lassen. Das
Backrohr auf 170 °C HeiB3luft vorheizen. Den Teig auf einer mit
Mehl bestreuten Arbeitsfliche auswalken. Kekse ausstechen. Die
Kekse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und
ca. 12 Minuten backen lassen (170 Grad) Nach dem Auskihlen die
Halfte der Kekse mit Punschglasur bestreichen und mit
Zuckerstreusel verzieren. Trocknen lassen. Danach mit
Marmelade jeweils einen Punschkeks mit einem Keksboden
zusammenkleben.

ZUTATEN

Zutaten fUr MUrbteig:

390 g Mehl (glatt)
260 g Butter

130 g Staubzucker (fein
gesiebt oder
Feinkristallzucker)

Zitronenschale (frisch
gerieben oder
Zitronenschalenpulver)

1 Dotter

10 g Vanillezucker

1 Prise Salz
Zuckerstreusel zum
Dekorieren,

Marillenmarmelade,
Punschglasur
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