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Philadelphia Torte
"Schokoholic"

Kuchen & Gebéck Geburtstag SiiBe Gerichte m

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Schokokekse mit der Klichenmaschine zerkleinern oder alternativ in
einen Gefrierbeutel fiillen, Beutel verschlieRen und den Inhalt mit einem
Nudelholz oder den Handen vollstandig zerbréseln. Butter schmelzen,
mit den Broseln vermischen und alles in eine mit Backpapier ausgelegte
Springform (@ 26 ¢cm) drticken.

Milka Weisse Schokolade in der Mikrowelle bei geringer Leistung oder
liber einem Wasserbad schmelzen.

Philadelphia und Joghurt mit dem elektrischen Handriihrgerat
vermengen. Gelatine in 150 ml kaltem Wasser 10 Minuten einweichen.
Zucker hinzuftigen und alles unter Riihren erwdrmen, bis sich die
Gelatine und der Zucker geldst haben. Ztigig unter die Philadelphia
Creme riihren. Die geschmolzene Schokolade zufligen und gut
vermischen. Die Philadelphia Creme auf den Broselboden in die
Springform geben und die Torte flir mindestens 3 Stunden ktihlen.

Die Milka Zartherb in der Mikrowelle bei geringer Leistung oder (iber
einem Wasserbad schmelzen. Vor dem Servieren die Torte mit der
abgekiihlten aber noch fllissigen Schokolade und geraspelter weier
Schokolade dekorieren.

Zutaten

150 g Schokokekse
100 g Butter

100 g Milka Weisse
Schokolade

3 Pkg. Philadelphia
Doppelrahmstufe

(@175 g)

300 g Joghurt

1 Pkg. gemahlene Gelatine
(oder 6 Blatt)

30 g Zucker

20 g Milka Weisse
Schokolade,

geraspelt

50 g Milka Schokolade
Zartherb
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