Nah'&Erisch

Topfentorte mit Himbeeren

eruchte J) Franiing J] Gartenparty J| Geburtstag

ZUBEREITUNG °

Kekse fein zerbroseln. Butter schmelzen, mit den Bréseln
vermischen und alles in eine mit Backpapier ausgelegte
Springform (@ 26 cm) dricken.

Frischkase, Joghurt, Vanillezucker und Zitronensaft mit dem
Mixer mischen. Gelatine in 150 ml kaltem Wasser 10 Minuten
einweichen. Staubzucker hinzufligen und alles unter Rihren
erwarmen, bis sich alles gelést hat. Unter die Creme rihren.

Die Creme auf den Brdselboden in die Springform geben und die
Torte fUr mindestens 3 Stunden kiihlen. Vor dem Servieren die

Torte mit dem Himbeersirup und den frischen Beeren dekorieren.
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ZUTATEN

150 g Vollkornkekse
100 g Butter

500 g Frischkase Natur ca.
60% F.i.T.

300 g Joghurt

2 TL Vanillezucker

3 EL Zitronensaft

7 Blatt Gelatine

75 g Staubzucker

75 ml Spitz Himbeersirup

200 g Himbeeren
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