) y
o— a

"ot

Topfentorte mit Himbeeren

Kuchen & Gebéck @ m Gartenparty Geburtstag : .
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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ @ O O  Zutaten

Kekse fein zerbréseln. Butter schmelzen, mit den Bréseln vermischen 150 g Vollkornkekse
und alles in eine mit Backpapier ausgelegte Springform (@ 26 cm)

driicken. 100 g Butter

Frischkdse, Joghurt, Vanillezucker und Zitronensaft mit dem Mixer

. L . . . Frischkdse N .
mischen. Gelatine in 150 ml kaltem Wasser 10 Minuten einweichen. 200 g Frischkase Natur ca

Staubzucker hinzuftigen und alles unter Riihren erwéarmen, bis sich alles 60% F.LT.

gel6st hat. Unter die Creme riihren. 300 g Joghurt

Die Creme auf den Broselboden in die Springform geben und die Torte

flir mindestens 3 Stunden ktihlen. Vor dem Servieren die Torte mit dem 2 TL Vanillezucker

Himbeersirup und den frischen Beeren dekorieren. )
3 EL Zitronensaft

7 Blatt Gelatine
75 g Staubzucker
75 ml Spitz Himbeersirup

200 g Himbeeren
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