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Zutaten
Dotter mit Zucker und Vanillezucker schaumig schlagen, Ol und Wasser
langsam unterriihren. Zum Schluss das Mehl mit Backpulver und 5 Eier
Eischnee vorsichtig unterheben. Masse auf ein gefettetes Backblech
streichen. Bei 180 °C ca. 35-40 Minuten backen. 250 g Zucker
Creme: Den Boden mit Marillenmarmelade bestreichen. QuimiQ Vanille 1 Pkg. Vanillezucker
mixen, Vanillejoghurt und Kaffeejoghurt dazugeben. Zum Schluss .
geschlagenes Obers einriihren. 1/810l
Creme auf den ausgekiihlten Kuchen streichen, Kaffeekréanze 1/8 | Wasser
darauflegen und in die in die Mitte die warme Marillenmarmelade
gieRen. 250 g Mehl

1> Pkg. Backpulver
Creme:

1 Packung QuimiQ Vanille
1 Becher Vanillejoghurt

1 Becher Kaffeejoghurt

1 Becher geschlagenes
Obers

Marillenmarmelade

I Pkg. Kaffeekrénze Kekse
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