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Erdbeer Biskuitroulade
Crrice JY reiing I Jovse Sommer
Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O
Die ganzen Eier mit etwas Salz leicht schaumig schlagen, Zucker
zugeben und 15 Minuten mit dem Mixer schlagen. AnschlieBend das
Mehl dariiber sieben und leicht unterriihren. Die Masse auf ein

Backblech, mit Backpapier, streichen und im vorgeheizten Backofen bei
180 °C, Ober- und Unterhitze, goldgelb 15 Minuten backen.

Sofort vom Backblech auf eine feuchtes Geschirrtuch heben und stirzen.

Das Backpapier abziehen und die Roulade im noch warmen Zustand mit
dem Geschirrtuch einrollen, abkiihlen lassen.

In der Zwischenzeit das Schlagobers schlagen, Sahnesteif dazu geben.
Die Erdbeeren klein wiirfelig schneiden mit Vanillezucker und
Staubzucker marinieren.

Wenn die Biskuitroulade abgekiihlt ist, aufrollen, das Schlagobers und
anschlieBend die Erdbeeren dartiber verteilen. Wieder einrollen und mit
etwas Staubzucker und Zitronenmelisse dekorieren.

Zutaten

6 Eier

Prise Salz

18 dag Backzucker

16 dag glattes Mehl

2 Becher Schlagobers
1 Pkg. Sahnsteif

1 kg frische Erdbeeren
Vanillezucker
Staubzucker

Zitronenmelisse
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