Nah'&Erisch

Mohntaler

Kuchen & Geback m Osterreichisch m m

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O
Zutaten
Aus allen Zutaten einen Miirbteig bereiten und kiihl rasten lassen. Rund
ausstechen — die Hélfte davon mit Loch in der Mitte, goldgelb backen 280 g Mehl
und auskiihlen lassen. Deckel halb mit Glasur tunken und sofort auf den
Keksboden setzen. 200 g Butter
Falls Dekor gewtiinscht wird, diesen in die noch weiche Glasur streuen. 100 g Staubzucker
Nach trocknen der Glasur mit beliebiger Marmelade fiillen und trocknen
lassen. 40 g Mohn gemahlen
Zimt

Zitronenschale

1 Dotter

Zartbitterglasur
Marmelade nach Belieben

Dekor
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