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Wachauer Marillenkuchen
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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Zutaten
Margarine, Staubzucker und Vanillezucker miteinander verriihren,
Eidotter unterschlagen. 4 EiweiR zu Schnee schlagen und mit der 250 g Margarine oder Butter
geschmolzenen Kochschokolade und dem Mehl unterheben. Ein
Backblech mit Backpapier auslegen und die Kuchenmasse aufs Blech 250 g Staubzucker
streichen. Mit Marillenstiicken belegen und mit Staubzucker groRziigig i
bestreuen. Bei 170 °C ca. 20 Minuten backen. 1 Pkg. Vanillezucker

4 Eier

100 g Kochschokolade
geschmolzen

300 g Mehl

500 g Marillen


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=jause
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