
Alle	Zutaten	für	den	Teig	auf	einem	Brett	mit	den	Händen	oder	mit
einer	Küchenmaschine	gut	verkneten	und	in	30	gleiche	Stücke	teilen.
Alle	Zutaten	für	die	Fülle	gut	verrühren	und	30	gleich	große	Knödel
formen	(am	besten	verwendet	man	dafür	einen	Eisportionierer).

Die	vorbereiteten	Teigstücke	mit	dem	Mohnknödel	füllen,	auf	ein	Blech
legen	und	flach	drücken.	Im	Rohr	bei	ca.	180	Grad	10	Minuten	backen
–	umdrehen	und	weitere	10	Minuten	fertig	backen.

https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kartoffel
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=susse-gerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

