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Manner Kiirbiskuchen mit
Frischkase Frosting und
Neapolitaner Schnitten

Kuchen & Geback

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Das Backrohr auf 180 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Ein Backblech
mit Backpapier auslegen. Die Eier gemeinsam mit dem Kristallzucker,
dem Kirbispiree und dem Ol in eine Schiissel geben und miteinander
verriihren. Das Mehl, das Backpulver und die gehackten Schnitten
miteinander vermengen, hinzugeben und zligig unterriihren.

Den Teig gleichméRig auf dem mit Backpapier ausgelegten Backblech
verteilen und fiir ca. 35 Minuten backen. Stabchenprobe durchfiihren!
Den fertig gebackenen Kiirbiskuchen aus dem Backrohr nehmen und
vollstdndig ausktihlen lassen.

Fir das Frosting Staubzucker, Frischkdse und Mascarpone vermengen
und gleichmaRig auf dem Kiirbiskuchen verteilen.

Mit gehackten Manner Schnitten verzieren.

Zutaten

4 Eier

300 g Kristallzucker
500 g Kiirbispiiree

200 ml Pfl anzendl
etwas Zimt

250 g Mehl

1 Pkg. Backpulver

1 Pkg. Neapolitaner
Schnitten

2 Pkg. Frischkdse
200 g Mascarpone

100 g Staubzucker


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=herbst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kinder
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kuchen
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

