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Philadelphia ,,Lebkuchen”
Cheesecake
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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Zutaten

150 g Lebkuchen

Lebkuchen in einen Gefrierbeutel fiillen und den Inhalt mit einem Nudelholz oder den

Handen vollstandig zerbroseln. Butter schmelzen, mit den Broseln vermischen und alles 125 g Butter

in eine mit Backpapier ausgelegte Springform (¢ 26 cm) driicken. Philadelphia, Joghurt

und Zitronensaft mit dem Schneebesen vermengen. 3x Pkg.
PhiladelphiaDoppelrahmstuf

Gelatine in 150 ml kaltem Wasser 10 Minuten quellen lassen. Zucker hinzufiigen und eal7s g

alles unter Rithren erwarmen, bis sich die Gelatine und der Zucker geldst haben. Zigig

unter die Philadelphia Creme rithren. Creme in die Springform fillen; Torte fiir 300 g JOghurt
mindestens 3 Stunden kiihlen. Dann ist sie wunderbar cremig und gleichzeitig stand- )

3 EL Zitronensaft

und schnittfest - also rundum pefekt. Vor dem Servieren die Torte mit Lebkuchen und
frischen Minzblattern dekorieren.

1 x Pkg. gemahlene
Gelatineoder 6 Blatt

75 g Zucker

Lebkuchen fur die
Dekoration

frische Minze fiir die
Dekoration
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