Nah'&Erisch

Mandala -Cheesecake
riiing

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Kekse zerbroseln und mit Butter mischen. Als Boden in einer mit
Backpapier ausgelegten Springform (26 cm @) andriicken. Kalt stellen.
Beeren mit Zucker, Saft, 4-5 EL Wasser und Starke 1-2 Minuten kochen.
Passieren und abkiihlen lassen. Gelatine einweichen. Kuverttire
schmelzen und abkiihlen lassen. Mit Restzutaten verriihren. Gelatine
ausdriicken und auflésen. Mit 3 EL Creme verriihren, in Restcreme
riihren. Creme in die Form fillen. Beerenmark in Kreisen auf die Creme
geben und mit einem Stabchen zu Herzen ziehen. Mandala-Cheesecake
ca. 3 Stunden kdhlen.

Zutaten

Zutaten fir 1 Torte 26 cm @:
150 g Butterkekse

100 g fliissige Butter

250 g Himbeeren

2 EL Zucker

4 EL Zitronensaft

1 TL Speisestarke

4 x Blatt Gelatine

200 g weille Kuverttire

3 x Pkg. Philadelphia
Doppelrahmstufe (&4 175 g)

300 g Joghurt (3,5 % Fett)

2 EL Vanillezucker
Backpapier


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruhling
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gartenparty
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=geburtstag
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=muttertag
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

