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Manner Zitronen-Himbeer-
Muffins
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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O
Den Ofen auf 165 °C (Umluft) vorheizen und ein Muffinblech mit
Férmchen auslegen. Zuerst die Manner Zitronencreme Schnitten hacken
und beiseite stellen. Die Zitrone waschen und die Schale abreiben.
Danach den Saft der Zitrone auspressen und mit Buttermilch, Ol und
zwei Eier verriihren. AnschlieRend die trockenen Zutaten, also Mehl,
Backpulver, Zucker, Vanillezucker und Zitronenabrieb untermischen. Die
zerkleinerten Manner Zitronencreme Schnitten zusammen mit den
Himbeeren vorsichtig unter den Teig heben.

Die Muffinform zu etwa 2/3 mit Teig beftillen. Die Manner Zitronen-
Himbeer-Muffins flir circa 25 bis 30 Minuten backen.

Tipp: Muffins lassen sich am besten aus der Form I6sen, wenn sie
abgekdihlt sind.

Zutaten

100 g Zucker

50 g Brauner Zucker
1 Pkg. Vanillezucker
1 Zitrone

125 ml Rapsol

2 Eier

250 ml Buttermilch
300 g Mehl

2 TL Backpulver

250 g Himbeeren

1 Pkg. Manner
Zitronencreme Schnitten


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruchte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruhling
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gartenparty
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

