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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ O O O “

Zutaten
Schlagobers mit Sahnesteif nach Vorschrift steif aufschlagen. Das
Apfelmus vorsichtig unterheben. Gelatine im Apfelsaft auflésen und 112 | Schlagobers
vorsichtig unter die Masse riihren. Eine Auflaufform mit getrénkten _
Biskotten auslegen und die Masse darauf verteilen. Abwechselnd so 2 Pkg. Sahnesteif
lange fortfahren, bis Masse und Biskotten aufgebraucht sind. Mit Masse .
abschlieRen. 1 Pkg. Gelatine gemahlen,
Das Tiramisu {iber Nacht in den Kiihlschrank stellen. Vor dem Servieren 500 g Apfelmus

. .
mit Zimt bestreuen! ca. 60 Stk. Biskotten

Zum Tranken:
Apfelsaft

Rum

Zum Bestreuen

etwas Zimt.


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=italienisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
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