Nah'&Erisch

Apfelkuchen mit Nusshaube

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Zutaten
Die Zutaten fiir den Teig miteinander verriihren und in eine Tortenform
geben. Die Apfel dariiber reiben. Eiklar zu Schnee schlagen, Staubzucker Apfelkuchen:
einriihren und Niisse unterheben. Diese Masse auf die geriebenen Apfel
streichen. Den Kuchen im vorgeheizten Ofen bei 175 C fiir 20-30 100 g Butter

Minuten backen (Hei8luft). 120 g Feinkristallzucker

4 Eidotter

150 g Weizenmehl
1 TL Backpulver

1 TL Vanillezucker
ca. 60-65 ml Milch
Nusshaube:

3 geschilte Apfel
4 Eiklar

150 g Staubzucker

150g geriebene Niisse


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=herbst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=muttertag
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=obst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

