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Mandarinentorte zum
Schitteln

ZUTATEN

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O
) ) Teig
3 Eiklar mit 3 EL kaltem Wasser zu Schnee schlagen und andere
Zutaten einrUhren. Bei 200 °C ca. 25 Minuten backen. 3 Eier
Creme: Die Zutaten in eine Schissel geben, gut verschlieBen und 12 dag Staubzucker

schitteln. Fertige Creme auf Tortenboden streichen.
1 Pkg. Vanillezucker

etwas Zitronensaft

14 dag Mehl

1/2 Pkg. Backpulver

3 EL Wasser

Creme

1 Dose Mandarinen + Saft
1 ParadiesCreme Vanille

1 Becher Schlagobers

1 Pkg. Vanillezucker

1 Pkg. Sahnesteif


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=geburtstag
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=obst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=torten
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

