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Pikante Schwammerisuppe
Genise Lot

Zubereitung °

Zutaten
Zwiebeln fein hacken und mit dem gewiirfelten Speck in heilem Fett
anrosten. Die geschdlten, gewiirfelten Erdépfel zugeben und mit 1,5 | 40 dag Schwammerln
Wasser aufgielen. Ca. 5 Minuten kochen lassen, dann die geschnittenen (Eierschwammerl,
Pilze und die Gewiirze zugeben. Etwa weitere 10 Minuten kochen Champignons, usw.)
lassen. Rahm mit etwas Mehl versprudeln und die tiberkiihlte Suppe
damit binden. Mit gehackter Petersilie bestreut servieren. 2 Zwiebeln

4 Erdapfel

10 dag gerducherten Speck
1 Tl Paprikapulver

Salz

Pfeffer

1 El Vegeta
Suppenpulver

2 El Rahm
etwas Mehl
Petersilie

Fett


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gemuse
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=herbst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

