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Warmer Camembert mit
gerosteten Kirschen
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Den Ofen auf 160 °C Umluft vorheizen. Den Camembert auf ein
Stlick Backpapier legen und im Ofen flr ca. 15 Minuten backen.
Wahrenddessen die Kirschen halbieren und entkernen und in
einer heiBen Pfanne auf mittlerer Stufe gemeinsam mit dem
Zucker anrdsten.

Die Nlsse grob hacken und in einer separaten Pfanne anrdsten.
Dann den Honig hinzugeben, diesen schmelzen lassen und gut
mit den Nissen vermischen, dann auskihlen lassen. Den
Camembert auf einer Platte servieren, die Kirschen und die Nisse
darlbergeben und mit Thymian garnieren. Dann mit etwas Brot
servieren.

ZUTATEN

1 Stk. Camembert (ca. 200
g)

200 g Kirschen, entsteint
und halbiert

1TL Zucker

50 g WalnUsse

1 EL Honig

3 Zweige Thymian

Brot zum Servieren


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kase
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=obst
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