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ZUTATEN

Zwiebel in Scheiben schneiden, Knoblauch grob hacken. Butter im

Topf zergehen lassen, Zwiebeln und Knoblauch darin goldgelb 500 g Zwiebeln
braten. Thymian und Mehl hinzugeben und ein paar Minuten

anschwitzen. 1 Zehe Knoblauch
Mit WeiBwein abldschen, die Suppe und das Tomatenmark

hinzugeben. Fiir 20 Minuten auf niedriger Stufe kdcheln lassen. 2 EL Butter

Mit Salz & Pfeffer abschmecken. Ofen auf Grillfunktion vorheizen,
die Suppe auf 4 ofenfeste Schiisseln verteilen. Baguettescheiben
darauflegen, den geriebene Hartkdse darlberstreuen. Im Ofen 20 g Mehl
backen, bis der Kase goldbraun wird, und dann sofort servieren.

4 Zweige Thymian

200 ml WeiBBwein

1L Rindsuppe

2 EL Tomatenmark
Salz & Pfeffer

4 Scheiben Baguette

100 g Ziegenhartkase


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gemuse
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kase
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

