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Gurkenrolle
Kaite Kiiche |
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ZUTATEN

Gurke schalen und in fingerlange Sticke schneiden. Auch in der

Lange nach halbieren. Mit einem Loffel die Kerne entfernen. Die 1 Becher Frischkise
Zwiebel schélen und fein schneiden. Nun den Frischkdse mit
Zwiebel, Salz verrihren und in die ausgehdéhlte Gurkenstlicke 1 Stk Gurke
fullen.
0.5 TL Salz

1 Stk Zwiebel
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