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ZUTATEN
Den Vogerlsalat grindlich waschen. Gut abtropfen und die

Wurzeln entfernen. Fir das Salat-Dressing Zitronensaft 400 g Vogerlsalat
auspressen. Oliven6l mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer mischen.

Die Eier schalen und in Scheiben schneiden. Das Salat-Dressing 3 EL Olivendl
Uber den Vogerlsalat gieBen, durchmischen und mit den Eiern )

anrichten. 1 Zitrone Saft

Salz Pfeffer

4 Eier hartgekocht


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=eier
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruhling
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=low-carb
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=ostern
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=salate
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=winter
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

