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Raucherlachs mit Rosti und
Waldhonig Salbei-Senf
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Zubereitung Schwierigkeit: @ @ O O O

Den Réucherlachs aus dem Kiihlschrank nehmen und zum Anrichten
temperieren lassen. Die Kaiser Waldhonig Salbei Zuckerl im Mérser
zerkleinern und mit dem Wasser zu 2 EL Sirup einkochen. Den Senf in
einer Schiissel mit dem Bonbon-Sirup verriihren und zum Anrichten
bereitstellen.

Die Kartoffeln schélen, grob raspeln, mit Salz, Pfeffer und Muskat
abschmecken, in einer heiBen Pfanne das Sonnenblumendl erhitzen
und die Kartoffelmasse einlegen und flach andrticken. Den Rosti 5
Minuten bei reduzierter Hitze anbraten, wenden und knusprig zu Ende
garen. Den Rosti auf ein Brett stlirzen und mit Tannenférmchen
ausstechen. Die Lachsscheiben zu Bliiten geformt auf Teller anrichten,
den Rosti dazu setzen und den Waldhonig Salbei-Senf dazugeben. Den
Senf mit etwas Kerbel dekorieren und rasch servieren.

Zutaten

400 g Raucherlachs oder
Réucherforelle

10 Stiick Waldhonig Salbei
Bonbon vom Bonbonmeister
® Kaiser

80 ml Wasser

4 EL mittelscharfer Senf z.B.
Estragonsenf

4 grolRe Kartoffeln

80 ml Sonnenblumendl
Salz

Pfeffer

Muskat

1 Bund Kerbel
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