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Bucklige Welt Bruscetta

Ciorsis- ]| Fingertooa J] iatienisch 3N jause J} Kae J§ sommer

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ O O O ZUTATEN
Gewiinschte Menge an Baguette-Scheiben abschneiden (ca. 2-3 Nussbaguette der Béckerei
Stk. pro Person). Darauf werden 2 Scheiben der Ziegenkaserolle Bernhard

gelegt & leicht mit Honig Uberzogen. Die belegten Scheiben auf o .
einem Blech fiir ca 15 min in das auf 180 °C vorgeheizte Backrohr Bio-Ziegenkéserolle von
geben. Mandl's Ziegenhof

Den Salat waschen und eine Handvoll auf dem Teller drapieren.

. . .. .. . Waldhonig von der Imkerei
Etwas Marinade/Dressing darlUber traufeln und mit gV !

. . Senft
Granatapfelkernen bestreuen. Die fertigen Bruscetta dazulegen en
und noch heil3 servieren. Vogerlsalat
Granatapfel

Salatdressing


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=italienisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=jause
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kase
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

