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Dille fein hacken, etwas davon fiir die Garnierung aufheben. Die 300 g Frischkéase
Orange heiB abwaschen, trocken tupfen, Schale abreiben und )
danach auspressen. Frischkise in eine Schiissel geben und mit 4 EL Kren gerieben
der E)rangenschale, Orangensaft, gehackter Dille und Pfeffer 125 g Raucherlachs
verrihren.

Den Lachs in sehr feine Streifen schneiden, alles gut vermischen. ca. 6 Dillzweige
Mit Salz und Pfeffer abschmecken und kihl stellen.

Pumpernickel- oder Toastbrot Scheiben mit einem 4 cm @ 1 Orange unbehandelt
Ausstecher ausstechen, mit dem Aufstrich bestreichen und mit

Dille garnieren. Salz und Pfeffer

Tipp: Verwendet man einen sternformigen Ausstecher sehen die
Brotchen besonders festlich aus!


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fischgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=silvester
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=weihnachten
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

