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Pizzetten mit Philadelphia
Krauter und Tomaten

Vorspeise

Zubereitung Schwierigkeit: @ @ O O O

Den Backofen auf 200 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen und ein
Backblech mit Backpapier auslegen. Den Pizzateig ausrollen und mit
einem Ausstecher (ca. 8 cm) 16 Kreise ausstechen. Die Mini-Pizzen auf
dem Backblech verteilen und mit etwas Olivendl einstreichen.

Die Mini-Pizzas im Ofen (Mitte) in 15-20 Minuten goldbraun backen. In
der Zeit die Tomaten waschen, trocknen, halbieren und in eine
Auflaufform geben. Das tibrige Olivendl, Salz und Pfeffer hinzuftigen und
die Krauter von den Stielen streifen. Alles vermengen und die Tomaten
im Ofen (Mitte) 20-25 Minuten backen.

Die Mini-Pizzas vom Backblech nehmen und etwas abktihlen lassen.
AnschlieBend mit Philadelphia Kréuter bestreichen und mit den
gebackenen Tomaten belegen. Die Pistazien grob hacken und darauf
verteilen.

Tipp: Nach Lust und Laune mit noch mehr frischen Krdutern bestreuen.

Zutaten

400 g Pizzateig

2 EL Olivenol

300 g Kirschtomaten

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

1 Zweig Rosmarin

3 Stangel Thymian

1 Pkg. Philadelphia Krauter
Doppelrahmstufe

25 g Pistazien, gerostet und

gesalzen (ohne Schale)


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fingerfood
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=herbst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=italienisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=jause
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

