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Christine K., 4653 Eberstalzell,

Krauterpalatschinken-
Cordon-bleu

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Die Krduter mit etwas, Milch und Mineralwasser fein ptrieren. Mit Mehl,
Eiern und der restlichen Milch sowie Salz vermixen. Eine halbe Stunde
ziehen lassen, dann diinne Palatschinken backen.

Palatschinken mit Schinken, Kdsescheiben und Krdutern belegen und
einrollen. In Mehl, Ei und Brdsel panieren und in etwas heiRem Ol
goldgelb backen. Dazu passt griiner Salat.

Zutaten

FUR DIE PALATSCHINKEN:
25 dag Mehl

ca. 2 | Milch

etwas Mineralwasser

3 Eier

Salz

1 groBe Handvoll Krauter
nach

Wahl (z. B. Petersilie,
Vogelmiere ...)
FUR DIE FULLE:

8 groBe dlinne Scheiben
Schinken

beliebige Késescheiben
Krauter

FUR DIE PANIER:

Mehl

Ei

Brosel

Ol zum Ausbacken


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fussball-party
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gebackenes
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

