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Kaiserschmarren mit
Zwetschkenroster

Schnelle Kiiche

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O

Mehl mit Milch zu einem dickflissigen Teig anrihren, dann erst die 4
Eigelb, eventuell die zerlassene Butter, eine Prise Salz und den mit Zucker
steif geschlagenen Schnee einrihren.

In einer passenden Pfanne Butter erhitzen, den Teig 2 bis 3 cm hoch
aufgieBen, Rosinen darlber streuen und auf einer Seite goldgelb backen.

Danach wenden und fertig backen. Zuletzt mit Gabeln in kleine Stlicke
reiBen und anzuckern. Mit efko Zwetschken ROster servieren.

Guten Appetit!
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ZUTATEN

1/4 | Milch
eine Prise Salz
4 Eigelb

evtl. 60 g zerlassene
Butter

160 g Mehl

3 Eiweil

1 EL Zucker

60 g Butter zum Backen
60 g Rosinen

1 Glas efko
Zwetschkenroster


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=eier
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

