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ZUTATEN

Fur die Pariser Creme Schlagobers in einem Topf aufkochen lassen, die

Kuvertiire grob hacken und im heiBen Schlagobers schmelzen. Auskihlen Zutaten fur ca. 15 Stlck
lassen, dann mit dem Handmixer schaumig aufschlagen.
Eine Platte Waffelbdden in fiinf gleich groBe Teile schneiden, die 1 Platte Haas Waffelb&den

einzelnen Teile mit der Creme bestreichen und jeweils mit
Haselnusskrokant bestreuen. Die Schichten aufeinandersetzen und mit
Creme einstreichen, dann Uber Nacht im Kihlschrank festwerden lassen.
Am ndchsten Tag mit einem heiBen Messer in Streifen schneiden und
sofort servieren.

Reichlich
Haselnusskrokant

FUr die Pariser Creme:
200 g Schlagobers

200 g Kuverture
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