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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® ® O

Fiir die All-in-Masse Mehl mit Backpulver vermischen und in eine Riihrschiissel
sieben. Die (ibrigen Zutaten der Reihe nach dazugeben und mit dem Handmixer
(Riihrstabe) glattriihren. Die Spekulatiusbrosel kurz unterriihren. Die Masse in
eine mit Backpapier ausgelegte Springform (26 cm @) geben und glattstreichen.
Die Form auf dem Rost in die untere Hélfte des vorgeheizten Rohres (Ober-
/Unterhitze: 180 °C, HeiBluft: 160 °C) schieben und etwa 30 Minuten backen.

Die erkaltete Torte einmal durchschneiden. Den Tortenboden auf eine
Tortenplatte geben und mit dem gereinigten Springformrand umstellen. Fiir die
Fiillung Tortenhilfepulver mit Milch verriihren. Ricotta dazugeben und
unterriihren. Ca. 3 EL von der Fiillung in einem Spritztlitchen zur Seite geben. Von
Cranberrys und Granatapfelkernen jeweils 1 EL zur Seite geben.

Die tibrigen unter 2/3 der Fiillung riihren, auf dem Tortenboden verteilen und
glattstreichen. Mit dem zweiten Tortenboden abdecken. Die ibrige Fiillung
wellenartig aufstreichen. Die Torte ca. 10 Min. kalt stellen. Mit der Fiillung im
Spritztiitchen Tuffs als Halbmond auf die Torte aufspritzen. Die Torte ca. 1 Std. kalt
stellen. Die weille Kuvertiire in ein Spritztiitchen geben und Sterne auf
Backpapier aufspritzen. Vor dem Anziehen der Kuvertiire mit Streudekor
bestreuen und erstarren lassen.

Staubzucker mit Spekulatiusgewdiirz vermischen und auf die Torte streuen. Ca. 16
Spekulatius an den Rand der Torte stellen und etwas andriicken. Die tibrigen
Spekulatius grob zerbrechen und mit Schokosternen und {ibrigen Friichten die
Torte dekorativ

damit verzieren.

Tipp: Die Torte ohne Dekoration am Vortag zubereiten und im Kiihlschrank kalt
stellen.

Zutaten

ZUTATEN
All-in-Masse:
120 g glattes Mehl

3 gestr. KL Dr. Oetker
Backpulver

172 KL Spekulatiusgewtirz
120 g Zucker

1 Pkg. Dr. Oetker Vanillin
Zucker

1 Prise Salz

4 Eier (GroBRe M)

150 g weiche Butter

Zum Unterrihren:

50 g zerbroselte Spekulatius
Fillung:

1 Pkg. Dr. Oetker Tortenhilfe
Topfen/Joghurt

150 ml Milch

500 g Ricotta (ital.
Frischkase)

240 g Cranberrys
Kerne von 1/2 Granatapfel
Zum Verzieren:

50 g fliissige weille
Kuverttire (28 °C)

etwas Dr. Oetker Streudekor
Perlen Mix etwas
Staubzucker

etwas Spekulatiusgewtirz

etwa 20 Spekulatius
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