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Nusskuchen mit Birnen

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O

Den Boden einer Springform (Durch- messer 26 cm) fetten und mit Mehl bestauben.
Den Backofen auf 180 °C vorheizen. Die Birnen schélen, halbieren und das
Kerngehause entfernen. Die geschéalten Birnen mit Zitronensaft betraufeln und in eine
Schiissel legen. Die Butter mit dem Kristallzucker, dem Vanillezucker und einer Prise
Salz cremig rihren. Die Eier einzeln hinzugeben. Das Mehl mit dem Backpulver
vermengen und unterruhren. Zum Schluss die geriebenen Walntsse unterheben.

Den Teig gleichméaRig in der vorbereiteten Form verteilen. Die Birnenhélften in Facher
schnei- den und diese nebeneinander auf den Teig legen. Fir ca. 30 Minuten im
vorgeheizten Backofen backen. Stabchenprobe durchfithren. Die Marillenmarmelade
erhitzen

und die noch warmen Birnen damit bestreichen. Den Nusskuchen mit Birnen vollstan-

dig erkalten lassen. Vor dem Servieren mit dem Staubzucker bestreuen.

ZUTATEN

250 g Butter, zimmerwarm
160 g Kristallzucker

1 Pkg. Vanillezucker

1 Prise Salz

4 Eier

300 g Mehl

2 TL Backpulver

100 g WalnUssen, gerieben
1 kg Birnen

40 ml Zitronensaft

100 g Marillenmarmelade

Staubzucker zum
Bestreuen


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruchte
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