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Mit einem Gemiisehobel oder einem scharfen Messer die Kartoffeln in
sehr diinne Scheiben schneiden und in eine Schiissel mit kaltem Wasser
legen. In einer Pfanne mit dickem Boden das Rapsél bei mittlerer Hitze
auf 180 °C erwdrmen. Die Kartoffeln abgieRen, auf einen mit
Kiichenpapier ausgelegten Teller legen und mit Kiichenpapier trocken
tupfen. Einen zweiten Teller mit Kiichenpapier auslegen. Die Kartoffeln
portionsweise etwa 5 Minuten goldbraun frittieren. Mit einem
Schaumléffel auf den vorbereiteten Teller legen und groBziigig mit Salz
bestreuen. Den Vorgang mit den restlichen Kartoffeln wiederholen. Die
Kartoffelchips vor dem Servieren auskiihlen lassen.

Zutaten

500 g diinnschalige
Kartoffeln, geschalt

2 | Rapsdl zum Frittieren

grobkorniges Salz


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fussball-party
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