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Fleischgerichte
Zubereitung °

Zubereitung: Bratwiirstel schrag in mundgerechte Stiicke schneiden. Die
nicht zu weich vorgekochten Erdépfel schélen. Die Paprikaschoten in
Rauten schneiden. Die Zwiebeln schélen und vierteln. Die Champignons
mit einem trockenen Tuch abreiben. Die Cocktailparadeiser waschen,
ganz lassen. Die Zutaten in beliebiger Reihenfolge auf 8 eingedlte
SpieBe stecken und rundum mit Ol bestreichen. Unter mehrmaligem
wenden 5-7 Minuten grillen. Mit den Gewiirzen bestreuen.

TIPP: Rohe Bratwiirstel vor dem SpieRen kurz in Wasser tiberbriihen.

Zutaten

4 Rostbratwiirstel

8 kl. Erdapfel

1 griine Paprikaschote
2 kl. Zwiebel

8 Champignons

8 Cocktailparadeiser
Ol zum Bestreichen
Salz

Pfeffer aus der Miihle

Paprikapulver
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