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Wiirzige Hiihnerkeulen

Zubereitung °

Den Backofen auf 190° C vorheizen. Die Friihlingszwiebeln schalen und
lings halbieren. Die Keulen salzen, auf der Hautseite mit etwas Ol
bestreichen und mit dem bunten Pfeffer bestreuen. In eine feuerfeste
Form O|, Friihlingszwiebeln, Knoblauch und Tomatenstiicke geben und
die Hiihnerkeulen darauflegen.

Die Form in den Ofen schieben und 30 Min. braten. Nach etwa 15 Min.
mit Weilwein aufgieBen.
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https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fleischgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=geflugelgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

