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Friihlingssalat mit Schinken
e

Zubereitung °

Kartoffeln mit Schale weich kochen, leicht abkiihlen lassen, schélen, fein
wiirfeln und salzen. Die Eier hart kochen, abschrecken, schélen und
achteln. Die Erbsen in einem Topf in 1/4 | Wasser 2- 4 Minuten kochen.
In ein Sieb gieBen und kalt abspiilen. Dan 4 EL Wasser mit der
Mayonnaise verriihren, die Kartoffeln, Erbsen und die Hélfte der Eier
hinzufiigen und vorsichtig mischen. Kresse iiber den Salat streuen. Salat
mit den restlichen Eiern und dem Wiesbauer Proseccoschinken
garnieren.

Zutaten

4 Eier

400 g Kartoffeln festkochen
200 g Erbsen tiefgekiihlt
100 g Mayonnaise

1 Pkg. Kresse

200 g Wiesbauer
Proseccoschinken
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