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AMA Geflugelklche

Putenbrust in Blatterteig

ZUBEREITUNG °

ZUTATEN
Putenbrust waschen, salzen, mit Pfeffer und Gewdlrzen einreiben,

mit Speckscheiben umwickeln, die Putenbrust auf eine 4 Stk. Putenbriiste
Blatterteigscheibe legen, mit dem Blatterteig umhullen und mit

der Naht nach unten auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech Pfeffer

legen. Mit versprudeltem Dotter bestreichen und im vorgeheizten

Backrohr 225 °C ca. 30 Minuten goldbraun backen Salz

getrockneter Thymian
getrockneter Rosmarin
8 dag Speck in Scheiben
250 g Blatterteig

1 Stk. Eigelb
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