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Santa Maria Tex Mex

Lachs Fajita

ZUBEREITUNG °

ZUTATEN
Braten Sie den gewdrfelten Lachs, die geschnittenen Paprika und

die gewurfelten Frihlingszwiebel in einer Pfanne mit 1 Pkg. Santa Maria Fajita
dem Pflanzenél an. Fiigen Sie die Santa Maria Fajita Gewdlirzmischung
Gewlrzmischung mit etwas Wasser hinzu und lassen Sie die

Masse flr ein paar Minuten kécheln. Wirfeln Sie die Ananas, die 500 g gewdirfeltes
Tomaten und die Avocados und vermischen Sie diese mit dem Lachsfilet

Santa Maria Guacamole Mix und dem Sauerrahm. Richten Sie die

Lachs Gemise Mischung in dem Santa Maria Tortilla an und 1TL Pflanzendl

verteilen Sie die Ananas Guacamole darauf. .
2 ganzen Paprika

1 Bund Frihlingszwiebel

1 Pkg. Santa Maria Original
Tortillas

1 Pkg. Santa Maria
Guacamole Mix oder
Guacamole Dip

1/2 Ananas
2 Stk. reife Avocado

1 kl. Becher Sauerrahm
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