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Blitterteigschnecken
Zubereitung ©

Blatterteig mit Créme fraiche bestreichen, mit Lachs belegen und etwas
Dill darauf. Einrollen und in Stlicke schneiden.
Bei 200 Grad ca. 15 Minuten backen.

Zutaten

1 Pkg. Blatterteig
200 g Raucherlachs
125 g Créme fraiche

etwas Dill
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