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Barlauchcremesuppe
Zubereitung °

Den Bérlauch entstielen und waschen. Die Blatter kurz tiberbriihen, in
kaltem Wasser abschrecken, gut ausdriicken und fein hacken. Zwiebel
fein hacken und in Butter anschwitzen. Den Bérlauch zugeben, mit der
Suppe aufgieRen und aufkochen. Obers einriihren, die Suppe fein
pirieren und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Anrichten. Mit gebratenen
Brot- oder Speckwiirfeln garnieren.

Zutaten

2 EL Butter

300 g Barlauch
Pfeffer

Salz

1/8 | Schlagobers
1/2 | Suppe

1 Zwiebel
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