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ZUTATEN

Alle Zutaten mit einem Kochléffel gut verriihren und

anschlieBend mit einem Spatzlesieb in kochendes Salzwasser 300 g Kase , je nach
dricken. Nur einmal aufkochen lassen und abseihen. Nun Geschmack
schichtweise mit geriebenen Kaise in eine Auflaufform schichten.

Gerdsteten Zweibel drauf und fir ca 20 Minuten in Rohr. Mit Schnittlauch zum
frischem Schnittlauch bestreuen und sofort servieren. Dazu passt Bestreuen

griner Salat :-) |
Butter

Flr den Spatzleteig:
3 Eier

300 g Mehl

60 g Butter

ca. 150 ml Milch oder
Wasser (je nach
Konsistenz des Teigs)

Salz

Zwiebel gerostet


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=rezept-gewinnspiel
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

