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Wildkrauternudeln mit
getrockneten Tomaten

Coincer JUTATEN

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKE: @ @ O O O 500g Nudeln

Die Nudeln bissfest kochen. In der Zwischenzeit die Zwiebel ca. 2 in Ol eingelegte
anrésten und die Tomaten klein schneiden. Die gekochten Nudeln getrocknete Tomaten - je
hinzuftigen. Mit ca. 4 EL Wildkrauterpesto und den klein nach Geschmack

geschnittenen Tomaten vermengen, mit Wildkrautersalz wirzen

und je nach Geschmack mit klein gehackten Walniissen 4 EL Tanja's
bestreuen. Wildkrauterpesto
1 Zwiebel

Tanja's Wildkrautersalz

WalnUsse zum Bestreuen


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=herbst
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=italienisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=nudelgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=winter
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

