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Hendl-Gulasch Jager Art

Champignon Fleischgerichte m

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O

HUhnerbrust waschen, trocken tupfen und in Wirfel schneiden.
Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Lauch putzen,
waschen und in Ringe schneiden. Speck in kleine Wirfel
schneiden. In einem groBen Topf Ol heiB werden lassen. Speck
kurz anbraten, Hihnerfleisch dazugeben und kurz anbraten,
danach Champignons und Lauch dazugeben und ebenfalls
anbraten.

Mit Wasser und Schlagobers aufgieBen und Maggi Fix fir Gulasch
einrihren und zum Kochen bringen. Zugedeckt bei geringer
Warmezufuhr zugedeckt ca. 45 Minuten leicht kochen.
Gelegentlich umrihren.

Servieren Sie dazu Semmelknddel oder Spatzle mit griinem Salat.

ZUTATEN

125 ml Schlagobers

500 g HUhnerbrust (ohne
Haut)

50 g Speck (durchwachsen
u.

gerduchert)
375 ml Wasser

200 g frische
Champignons

1 Stange Lauch (150 g)
1 Maggi fix fir Gulasch

1EL OL
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