Nah'&Erisch

Petra Eichhorn

Geschnetzeltes mit Huhn und
Champignons

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Zutaten

. N . ) . . ) 300 g Hahnchenbrustfilets
Hahnchenbrustfilet in Scheiben schneiden. Champignons in Scheiben

schneiden. Fleisch in 2 El heiRem Ol bei starker Hitze rundherum braun 100 g Champignons
:;_nbraten, salzen, pfeffern und herausnehmen. Pilze mit dem restlichen -

Ol in der Pfanne hellbraun anbraten. 3 El Ol

Mit Weilwein abléschen und fast vollstéandig einkochen lassen. Salz

Gemiisesuppe und Schlagobers zugieBen und offen bei starker Hitze 3
Min. einkochen lassen. Fleisch zugeben und 1 Minute kochen lassen.
Von 2 Friihlingszwiebeln das WeilRe und Hellgriine in feine Ringe
schneiden, in die Sauce geben, evtl. nachwiirzen. Dazu passt perfekt als

Beilage Reis. 125 ml Gemiisesuppe

Pfeffer

100 ml WeiRwein

100 ml Schlagobers

2 Frithlingszwiebeln


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=champignon
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fruhling
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=geflugelgerichte
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

