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ZUTATEN

Faschiertes mit gewtrfelter Schalotte und Kotanyi Burger Classic

Style vermengen, Patties formen. Patties auf einer Seite gut 4 Sesam Buns
anbraten, umdrehen, mit Kase belegen und weiter braten, bis das

Fleisch medium durch und der Kase zerlaufen ist. 4 EL Ketchup
Sesam Buns halbieren und die Schnittflaichen kurz anbraten. Den )

Bun in folgender Reihenfolge belegen: 2 EL Ketchup, Salatblitter, 4 Scheiben Edamer

Patty mit zerlaufenem Kéase, Essiggurken, Tomatenscheiben und
Y2 EL Ketchup. Zum Schluss den Deckel des Buns darauf legen
und den Burger geniel3en.

4 Essiggurken in Scheiben
geschnitten

8 Tomaten Scheiben

1 kleiner Zwiebel in Ringe
geschnitten

4 Handvoll Salat

600 g Rinderfaschiertes,
mind.

20% Fettanteil
1 Schalotte, fein gewdirfelt

2 EL Kotanyi Burger
Classic

Style

Ol zum Anbraten


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gartenparty
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=grillen
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=sommer
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

