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Zutaten
Bohnen abtropfen lassen, evtl. abspiilen. Faschiertes in etwas heiRem Ol
anrosten. 300 ml kaltes Wasser zugeben und Beutelinhalt einriihren. 300 g Faschiertes
Bohnen hinzufiigen und unter Riihren aufkochen. Zugedeckt bei
schwacher Hitze ca. 5 Minuten garen. 1 Dose (425 ml) rote
Ab und zu umriihren. Bohnen

Tipp: Servieren Sie hierzu Brot oder Reis.
PP 1 Pkg. KNORR Echt Natiirlich!

Chili con Carne


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=eintopf
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=fleischgerichte
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