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Birnen-Kase-Strudel

Zubereitung °

Zutaten

Backofen auf 200 °C vorheizen. Fiir den Strudel die Birnen waschen,
entkernen und in Wiirfel schneiden. Den Porree ebenfalls waschen und **7taten fiir 4 Portionen**
in feine Ringe schneiden. Den Kase wiirfeln. Birnen, Porree, Kése, Eier,

Salz und Pfeffer vermengen. )

Den Strudelteig ausrollen, die Fiillung darauf geben und den Strudel fest 1 Pkg. Strudelteig
einrollen. Mit dem verquirlten Ei einpinseln. Im Backofen ca. 20 Minuten

backen. Den Birnen-Kdse-Strudel portionieren und servieren. 1 Stange Porree

2 Birnen

150g Blauschimmelkése
2 Eier

Salz

Pfeffer (aus der Miihle)

1 Ei zum Bestreichen


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=eier
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=gemuse
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kase
https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://nahundfrisch23.netwaves.at/

