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Melonensuppe mit frischer
Minze

caite uche |
ZUBEREITUNG °

Melone in Schnitten schneiden, entkernen, schilen, in kleine
Stlcke schneiden und kalt stellen. Wasser mit Zucker

aufkochen, auskihlen lassen und kihl stellen. Die Melonenstilicke
gemeinsam mit dem Zuckerwasser und der Minze purieren,

in eine Schussel fullen und mit dem Sekt verrihren, nochmals
gut kalt stellen. In Suppentassen anrichten, mit in Streifen
geschnittenem Rohschinken bestreuen und mit einem Minzeblatt
garnieren.

ZUTATEN

1 ganze Zuckermelone
(sehr reif)

250 ml Wasser
250 g Zucker

500 ml Henkell Sekt
trocken

0,5 Bund Minze

100 g Rohschinken


https://nahundfrisch23.netwaves.at/kochideen?tag=kalte-kuche
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